
Innovación en enología:

ULTRASONIDOS EN VINIFICACIÓN

RICARDO JURADO FUENTES
DIRECTOR TÉCNICO GRUPO AGROVIN          



2

FUNDAMENTO TÉCNICO

PRIMEROS PASOS

APLICACIONES

01

02

03

04

05

Contenido

CASOS DE ÉXITO

RESULTADOS

06 CONCLUSIONES



Fundamento técnico
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Fundamento. Aplicación de Ultrasonidos

El Ultrasonido es un proceso físico, el cual produce 

microburbujas que colisionan entre sí liberando su

energía.

Este proceso, llamado cavitación, genera múltiples 

implosiones dentro de cada célula del hollejo, lo cual

genera el posterior desgaste del tejido de las células

vegetales.
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Vista al microscopio electrónico: Hollejo 970x

Sonicado

Testigo

Efecto del ultrasonido sobre el hollejo

Pared celular.

Membrana.

Plastos.
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Desarrollo del proyecto Ultrawine Perseo
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Patente internacional, sistema y método
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Legislación

Resolución OIV-OENO 616-2019

Tratamiento de las uvas estrujadas con ultrasonidos para favorecer la extracción de compuestos. La Asamblea General,

Visto el artículo 2, párrafo 2 II del Acuerdo del 3 de abril de 2001 por el que se crea la Organización Internacional de la Viña y el Vino, A propuesta del Grupo

de expertos “Tecnología”,

Decide, a propuesta de la Comisión II “Enología”, introducir en la parte II del Código Internacional de Prácticas Enológicas el siguiente tratamiento enológico.



Aplicaciones
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Extracción de compuestos aromáticos Extracción de polisacáridos Extracción de compuestos fenólicos

Aplicaciones
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Itinerario y proceso de uva blanca

a través de Ultrawine Perseo:

1. Recepción de la uva

2. Despalilladora/Estrujadora

3. Bomba

4. Ultrawine Perseo

5. Prensa

6. Depósito de fermentación

Proceso del tratamiento 
por Ultrawine Perseo

PERSEO
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PERSEO

Proceso del tratamiento 
por Ultrawine Perseo

Itinerario y proceso de uva tinta a través de
Ultrawine Perseo:

1. Recepción de la uva

2. Despalilladora/Estrujadora

3. Bomba

4. Ultrawine Perseo

5. Depósito de maceración

PERSEO



RESULTADOS 
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MOSTO CONTROL 

MOSTO SONICADO 20 kHz

MOSTO SONICADO 28 kHz

CONTROL-48h

CONTROL-72h

CONTROL-7d

SONICADO 20 kHz-48h

SONICADO 20 kHz-72h

SONICADO 28 kHz-48h

SONICADO 28 kHz-72h

METODOLOGÍA
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MONASTRELL

Exclusivo en vinificación con US
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Efecto sobre la extracción aromática - VINO

Resultados TRAS FML

A A

B

0

5

10

15

20

25

30

35

40

CONTROL SONICADO 20kHz SONICADO 28kHz

µ
g

/L

TERPENOS (libres) + 20%



18

Resultados tras FML

Efecto sobre la extracción aromática - VINO
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Resultados tras FML

Efecto sobre la extracción aromática - VINO
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Parcela 1.a

13º Bé

Sin Ultrasonidos

Parcela 1.b

13º Bé

Con Ultrasonidos

Parcela 1.c

15,5º Bé

Sin Ultrasonidos

Aplicación de ultrasonidos para la extracción de compuestos fenólicos en uvas tintas 
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Metodología 

Aplicación de ultrasonidos para la extracción de compuestos fenólicos en uvas tintas 

Exclusivo en vinificación con US
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Resultados: Análisis físico-químicos

Aplicación de ultrasonidos para la extracción de compuestos fenólicos en uvas tintas 



24Grupo Agrovin
Comprometidos con la Enología

Resultados: Índice de Color y Polifenoles totales

Aplicación de ultrasonidos para la extracción de compuestos fenólicos en uvas 
tintas 
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Resultados: Antocianos totales y poliméricos

Aplicación de ultrasonidos para la extracción de compuestos fenólicos en uvas tintas 
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Resultados: Concentración de taninos (Fluoroglucinólisis)

Aplicación de ultrasonidos para la extracción de compuestos fenólicos en uvas tintas 
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Aplicación de ultrasonidos para la extracción de compuestos fenólicos en uvas tintas 

Intensidad



Casos de éxito

28Grupo Agrovin
Comprometidos con la Enología
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Muchas gracias 
por su atención!!
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Si necesitas más información puedes contactarme en 
rjurado@agrovin.com

agrovin.com
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